Presseinformation

WIENER KUCHE
£

-~

MEINE Hlassiher &
Sieblingaregepte AUS DER KINDHEIT

Brandstatter @

Stefanie Herkner ist zwischen Suppentpfen aufgewachsen und als Kind mit ihren Eltern durch die
Welt gereist, um andere Kiichen kennenzulernen. Dabei hat sie erkannt, dass die Wiener Kiiche
ihres Vaters all das bietet, was wir heute wieder schatzen: wenige, wertvolle und regionale
Zutaten. Ihr Gasthaus ,,Zur Herknerin® ist langst der Hotspot fiir echte Wiener Kiiche!

Stefanie Herkners Kochbuch mit Herz beinhaltet ihre beliebtesten Rezepte. Vom beriihmten
Tafelspitz mit all seinen kdstlichen Beilagen bis zu herzhaften Sarma-Krautrouladen und den
heiBbegehrten Marillenknddeln der Herknerin.

Das erste Kochbuch von Stefanie Herkner vereint auf kongeniale Weise Tradition, Nachhaltigkeit
und die einzigartige Perstnlichkeit der Wirtin.

Die Autor/innen

Stefanie Herkner, alias die Herknerin, betreibt in Wien das Lokal Zur Herknerin. Sie ist Wirtin mit Leib und Seele, sorgt mit
traditionellen Wiener Gerichten fiir Gliicksmomente und kocht ausschlieBlich mit Bio-Gemiise und Bio-Fleisch. Eigentlich hat
sie in London Kunst- und Kulturmanagement studiert. Doch das Wirtsgeschift liegt ihr zu sehr in den Genen. Stefanie Herkner
ist die Tochter der Kochikone Heinz Herkner. Ihr Motto: ,,Die Kiiche mit dem groBen Herz!“. Liebe zum Detail, Liebe zu Qualitat
und Liebe zum guten Geschmack.
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Wiener Kiiche mit Herz: Der
einzigartige Rezeptschatz einer
einzigartigen Wirtin

Die Gerichte ihrer GroBmutter
nachhaltig und zeitgemal
interpretiert

Gliicksmomente mit traditionellen
und einfachen Gerichten
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